
het verhaal_ Finca El Gobiado Natural Orange Bourbon wordt geteeld in de regio 
Ahuachapán, in El Salvadór door Fernando Alfaro en zijn familie, op een hoogte 
variërend van 1300 tot 1350 meter boven de zeespiegel. Eenmaal geoogst, worden 
de kersen op natuurlijke wijze verwerkt en gedurende 25-32 dagen te drogen gelegd 
op Afrikaanse bedden en kleipatio's, waardoor de koffie een pittige toon van roze fruit 
en een zoete, rijke tropische fruitachtige smaak krijgt.
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smaak_ subtiele tonen van roze vruchten en tropisch fruit

land_ El Salvador | regio_ Ahuachapán | plantage_ Finca El Gobiado | eigenaar_ Fernando Alfaro | hoogte_ 1300 meter 
tot1350 boven zeeniveau | soort_ Orange Bourbon | process_ Natural | sca_ 86,5

het land_ El Salvador is een klein, maar dichtbevolkt land in Centraal-Amerika. El Salvador wordt wel het „Land van de 
vulkanen” genoemd. Het grenst aan de Stille Oceaan, Guatemala, en Honduras. Het land heeft een rijke geschiedenis, 
gekenmerkt door precolumbiaanse culturen en koloniale invloeden. Na een lange periode van burgeroorlog in de late 
20e eeuw, heeft El Salvador tegenwoordig een groeiende economie, hoewel het nog steeds te maken heeft met uitdagin-
gen zoals armoede en geweld. Koffie is een van de belangrijkste exportproducten van El Salvador en speelt een cruciale 
rol in de economie en cultuur. De koffieteelt begon in de 19e eeuw en bloeide in het begin van de 20e eeuw, toen het 
land een van de grootste koffieproducenten ter wereld was. Salvadoriaanse koffie staat bekend om zijn hoge kwaliteit, 
vaak geteeld op grote hoogten in vulkanische bodems. Het heeft meestal een evenwichtige smaak, met heldere 
zuurgraad en tonen van fruit, chocolade, en noten. Koffieproductie blijft een belangrijk onderdeel van de landbouw in El 
Salvador, hoewel de sector uitdagingen ondervindt, zoals klimaatverandering en prijsschommelingen.
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