ETHIOPIA
Yirgacheffe

smaak_ In deze prachtige koffie proef je een zoete honing en wat rietsuiker. De frisheid in de koffie doet je denken aan
rozen en perzikthee.

land_ Ethiopia | regio_ Yirgacheffe | stad_ Adado | hoogte_ 2000 - 2400 meter | gemiddelde temperatuur_ 25 - 29°C
jaarlijkse regenval_ 1000 - 1100 mm | verwerking_  hand-picked, fully washed, wet processed | soort_longberry short-
berry

het land_ Hoewel Ethiopié beroemd is als de geboorteplaats van koffie, is het vandaag de dag nog steeds een lieveling van
de speciale koffie-industrie vanwege de ongelooflijke verscheidenheid aan smaken. De meeste producenten in Ethiopié zijn
kleine boeren en de meerderheid blijft koffie verbouwen op traditionele wijze. Als gevolg hiervan wordt de meeste koffie
verbouwd zonder gebruik van kunstmest of pesticiden. Koffie wordt vrijwel geheel handmatig verbouwd, geoogst en
gedroogd.

het verhaal_ De landbouwmethoden in Yirgacheffe blijven grotendeels traditioneel.
De boeren van Yirgacheffe vermengen hun koffieplanten doorgaans met andere
voedselgewassen. Deze methode is gebruikelijk bij kleine boeren omdat het
landgebruik wordt gemaximaliseerd en voedsel voor hun gezinnen wordt verschaft.
Behalve dat ze traditioneel tussengewassen blijven, zijn de meeste boerderijen ook
traditioneel en standaard biologisch. Boeren in Yirgacheffe gebruiken doorgaans
zeer weinig of geen meststoffen of pesticiden. Het meeste werk op de boerderij wordt
handmatig gedaan en er worden maar heel weinig taken gemechaniseerd,

zelfs tijdens de verwerking.
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